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PLATAFORMA IBEROAMERICANA PARA
LA MEJORA DE LA CADENA LACTEA:

PROYECTO REDLAT

Red de Laboratorios
Lacteos Latinoamericanos

La Red de Laboratorios Lacteos Latinoamericanos tiene
como objetivo armonizar metodologias, intercambiar
experiencias, planificar acciones de capacitacion y asis-
tencia técnica y mantener la trazabilidad de las medicio-
nes entre sus integrantes. Para ello se presentd a la
Convocatoria Redes GYTED una herramienta que per-
mite realizar actividades tales como la conformacion de
un sitio electrénico para consultas, reuniones presen-
ciales, organizacion de ensayos interlaboratorios y dis-
tribucién de materiales de referencia, asi como otras
actividades que privilegien la problemética regional, la
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gestion de calidad y la comunicacion entre nuestros
paises. Se incluyeron en la convocatoria los laborato-
rios lacteos de Iberoamérica y el Caribe que realicen
ensayos sobre la leche y sus productos, ya sea con
fines de pago diferenciado por calidad, control lechero,
control veterinario (brucelosis, tuberculosis, aftosa),
control de proceso y control de productos finales, y de
asociaciones relacionadas con ellos. Se incluyeron en la
red empresas proveedoras de equipamiento e insumos
que puedan facilitar también el logro de los objetivos.

Palabras clave: red, redlat, laboratorio, leche, lacteos.



OBJETIVO GENERAL

El objetivo general de este proyecto es la conformacion
de una red de laboratorios lacteos (REDLAT) que inte-
ractuen entre ellos para el fortalecimiento de sus capa-
cidades analiticas y de gestion de calidad, y cuyo ambi-
to de funcionamiento sea la region latinoamericana y
del Caribe. Se define por laboratorios lacteos a aquellos
que realicen analisis y ensayos relacionados con la cali-
dad composicional e higiénico sanitaria de la leche, con
fines de pago diferenciado por calidad, de control
lechero, de control veterinario (brucelosis, tuberculo-
sis, aftosa) o de control de productos lacteos elabora-
dos. Estan incluidas también las asociaciones o institu-
ciones nacionales o privadas que interrelacionen con
estos laboratorios, las empresas de proveedores de
equipamiento analitico, insumos u otros, y laboratorios
lacteos espafioles que puedan facilitar la obtencion de
este objetivo general.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Crear una forma de comunicacion entre los laborato-
rios lacteos de la region latinoamericana y del Caribe.

- Facilitar la asistencia técnica y consultas en metodo-
logias analiticas y gestion de la calidad.

- Dictar cursos de capacitacion, virtuales o presenciales
en las tematicas de muestreos, metodologias y asegu-
ramiento de la calidad de los resultados.

- Armonizar las metodologias de andlisis para el mues-
treo y andlisis de la leche y productos lacteos.

- ldentificar y promover laboratorios de referencia en
cada uno de los paises participantes.

- Grear y mantener un sistema de trazabilidad nacional
e internacional de los resultados entre los paises miem-
bros.

- Establecer reuniones técnicas periodicas (presencia-
les y via internet) entre los laboratorios miembros.

- Promover el pago diferenciado de la leche segiin su
calidad composicional e higiénico-sanitaria y el control
lechero en la region.

- Organizar un Taller de Laboratorios Lacteos
Latinoamericanos cada dos o tres afios, con sedes que se
alternen privilegiando la problematica regional en los
aspectos relacionados con la capacitacion técnica, la ges-
tion de calidad y el desarrollo arménico de las regiones.

METODOLOGIA

La metodologia a utilizar es la del trabajo en red para
fomentar el intercambio de profesionales de los labora-
torios miembros, incorporar nuevos laboratorios e
interactuar con laboratorios “expertos”. Esto permite el
intercambio activo de capacidades bajo el concepto
cooperativo de red y los laboratorios que la conforman.
Es un mecanismo solidario donde los laboratorios que
poseen mayores capacidades dan apoyo a otros, utili-
zando distintos mecanismos y herramientas que se
pondran a disposicion.

El INTI tendra el rol de Coordinador de la red,
a través de su Gerencia de Cooperacion Internacional
llevando adelante la coordinacion general y a través del
Centro de Investigaciones Tecnoldgicas de la Industria
Lactea — INTI Lacteos la coordinacion técnica. Tendré la
responsabilidad de diseminar todas las actividades lle-
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vadas a cabo en el marco de la REDLAT, asi como tam-
bién de generar, gestionar, difundir, relevar las oportu-
nidades de cooperacion entre los laboratorios miem-
bros y realizar el seguimiento de las acciones planifica-
das en el plan maestro anual.

Los intercambios entre los participantes se

realizardn a través de herramientas virtuales y presen-
ciales. EI INTI alojara y destinara recursos para el man-
tenimiento del sitio web que se quiere desarrollar.
Las actividades de asistencia, asesoramiento e inter-
cambio entre los laboratorios de la region que forman
parte de la REDLAT seran actividades de transferencia
permanentes.

El principal objetivo de la REDLAT es el fortale-
cimiento de las capacidades analiticas de los laboratorios
que la componen y el mejoramiento de su desempefio.
Para ello se programaran anualmente actividades de
capacitacion, intercambios de especialistas con herra-
mientas virtuales y asistencias a distancia. Los recursos
humanos para la realizacion de estas distintas activida-
des seran aportados por los propios integrantes de la
RED, especialmente de aquellos con mayor experiencia.

RESULTADOS

Los paises objetivo que el proyecto plantea incorporar
a la REDLAT incluyen a Iberoamérica y el Caribe. En ese
contexto, esta es una red abierta a la participacion de
todos los laboratorios lacteos. También podran incorpo-
rarse otras instituciones, nacionales o privadas, que inte-
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rrelacionen con estos laboratorios y empresas de prove-
edores de equipamiento analitico, insumos u otros, que
puedan facilitar el cumplimiento de los objetivos.

El usuario principal de la REDLAT son los labo-
ratorios lacteos, tal como se definen precedentemente.
Sus beneficios seran el fortalecimiento de su capacidad
técnica y de gestion de calidad de los analisis que rea-
lizan. Un beneficiario intermedio serd el productor de
leche, que al instalarse la cultura del pago diferenciado
por calidad, recibird un precio acorde con el empefio
que realice para mejorar la produccion de leche, la sani-
dad del ganado, las instalaciones de ordefie, etc., y vera
una mejora en la transparencia de su transaccion
comercial con el industrial que compra su leche.

Otro beneficiario intermedio del proyecto sera
la industria procesadora de leche en productos lacteos,
que a través de la estandarizacion y mejora de la calidad
de la leche que recibe podra establecer procedimientos
mas estandarizados, mejoras en los rendimientos de
los procesos y productos finales de mejor calidad.

El beneficiario final del proyecto es el consumi-
dor latinoamericano y del Caribe, que contara con leche
y productos lacteos de mejor calidad.

Finalmente un beneficiario muy importante son
los propios estados nacionales a través de sus gobier-
nos (ministerios), instituciones técnicas y camaras téc-
nico-gremiales, quienes verdn incrementadas la pro-
ductividad y eficiencia de las cadenas lacteas.

Bemis Argentina

Av. del Sesquicentenario 4055
(CP1616) Pablo Nogues - Bs As

QUESOSIEPANDOSN{SEMIBIFANDOS!

fisica, quimica y bacteriolégica para sus productos.

+54 011 4489-6200/6248 | gventas@bemis.com | www.bemis.com




La Red de Laboratorios Lacteos Latinoamericana REDLAT
busca posicionarse como un importante referente metro-
l6gico en el analisis de matrices lacteas a nivel regional,
con un anclaje metrolégico a nivel latinoamericano, dise-
minacion de trazabilidad y transferencia internacional de
conocimientos/capacidades para todos los laboratorios
de la red.

La implementacion de sistemas de calidad, uti-
lizacion de las herramientas de calidad, equivalencia de
resultados y confiabilidad de las mediciones entre los
paises de Latinoamérica permitira un fortalecimiento de
los intercambios comerciales con el resto del mundo.

Un objetivo muy importante de esta red es la
capacitacion y asistencia a los integrantes de los labo-
ratorios lacteos y a otros integrantes de la cadena agro-
alimentaria de la leche, tales como organismos nacio-
nales, productores de leche e industrias. Para ello se
establecera un plan de capacitacion anual, que contem-
ple las necesidades de cada una de las regiones, con
sus distintos grados de desarrollo en lecheria y su pro-
blematica particular, para ser dictado por las institucio-
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nes participantes en la red con capacidad para ello.
Estos cursos se dictaran via electronica o seran presen-
ciales. La financiacion solicitada al CYTED es para la
organizacion de estos cursos y la participacion de los
integrantes de la red en dichas capacitaciones.

En este contexto también es interesante mencio-
nar la participacion de laboratorios expertos que contribui-
ran con su experiencia al fortalecimiento de los integran-
tes de los distintos paises de la region iberoamericana.

Una herramienta importante de las actividades de
capacitacion es implementar un sistema de respuestas on
line via internet. Otra actividad de capacitacion es la reali-
zacion de un Taller de Laboratorios Lacteos cada dos afos,
con sede rotativa, donde se puedan reunir los integrantes
de los laboratorios lacteos. En este contexto se podran
potenciar las actividades de intercambio entre los miem-
bros. El beneficio de todas estas actividades de capacita-
cion es fomentar el intercambio de profesionales y consul-
tores de los laboratorios miembros en el marco de las acti-
vidades de la REDLAT que permita el intercambio activo de
capacidades bajo el concepto cooperativo de red.

DIVISION LACTEA

en permanente incorporacion de tecnologia e innovacion para el sector

Pasteurizadores e intercambiadores de calor a placas o tubulares
Tanques de proceso para yogurt, suero, crema, fermento y helados
Equipamientos para elaboracion de quesos: tinas doble "0",

sistemas de desuerado, moldeo y prensado.

Mecanizacion de queserias de mediana y gran capacidad.
Lineas continuas para enfriado y secado de quesos.

Tuneles para aplicacion de soluciéon antimoho

Saladeros y sistemas para tratamiento de salmuera.
Elaboracion de dulce de leche en pailas o sistema continuo por

evaporacion.
Tuneles para lavado de moldes y/o bandejas.
Plantas de limpieza CIP

Equipos para concentracion y secado de leche y suero.
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