6° Congreso Internacional de
Lecheria de AUTEL

Tuvo lugar en Colonia del Sacramento el 14 y 15 de julio

El objetivo de reunir al sector industrial lacteo para pro-
mover su desarrollo, brindando capacitacion, actualiza-
cion y espacios de reflexion, fue cabalmente cumplido en
este congreso. El desafio fue mayor, dada la situacion de
la lecheria internacional, con bajas generalizadas de pre-
cios que repercuten particularmente en un pais, como
Uruguay, que debe exportar el 75% de la leche que pro-
duce cada dia. Frente a las dificultades, los organizadores
advirtieron que el congreso era una oportunidad para bus-
car alternativas de mejora técnica, comercial y empresa-
ria, que sostengan la rentabilidad de las empresas lacteas.

Asi, con el apoyo de empresas privadas y de
instituciones oficiales, el encuentro pudo reunir a la
comunidad técnica, profesional, cientifica y empresarial
del Uruguay relacionada a la indus-
tria lactea, acompafada por asis-
tentes de la Argentina, Brasil, Cuba,
Panama, Peru, EE.UU. y Alemania. Se
genero de este modo un espacio de
capacitacion, con intercambio de
experiencias, ideal para fortalecer
las relaciones interpersonales vy
fomentar la cooperacion interna-
cional. El programa estuvo orienta-
do a la actualizacion técnica vy
empresarial, con temas que intere-
san a la industria lactea regional,
con destacados disertantes urugua-
yos e internacionales.
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Con todo éxito se llevo adelante el congreso
de la Asociacion Uruguaya de Técnicos en
Lecheria, coordinado por Portal Lechero.
En esta oportunidad la sede fue el Hotel
Mirador, ubicado en la historica ciudad de
Colonia del Sacramento, vecina a una
de las areas lecheras mas importantes
del pais oriental.
Tec. Gabriela Lans (AUTEL), Vicente Plata (FAO), Ing. Carolina Cosse
(Ministra de Industria), Dra. Soraya Bertin (Intendencia de Colonia),

Ing. Gabriel Bagnatto (INALE), Ing. Francisco Cassanello (Ministerio
de Ganaderia), Prof. Carlos Mas (Escuela Superior de Lecheria).

El acontecimiento también sirvié para presentar dos
importantes acontecimientos que tendran lugar en
2016, el Tercer Seminario de PyMEs Lacteas, que se rea-
lizara en abril en Bento Goncalves, Rio Grande do Sul,
Brasil, y el XIX Seminario Latinoamericano y del Caribe
de Ciencia y Tecnologia de Alimentos, que se desarrolla-
ra en Montevideo del 13 al 16 de marzo.

En definitiva, nuevamente Uruguay demuestra
que cuando se unen todos los sectores, academia,
industria y gobierno, se pueden llevar adelante acciones
positivas a pesar de las dificultades coyunturales. Y todo
en el marco de la cordialidad y la belleza natural de
Colonia del Sacramento, declarada por la Unesco
Patrimonio Cultural de la Humanidad.
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Técnica Lechera Gabriela Lans
Presidenta de AUTEL

éQueé caracteristicas tiene este congreso?
Esta es la sexta oportunidad en que hacemos este con-
greso. Lo organizamos cada dos afios, intercalado afio
por medio con un seminario de produccion primaria.
Desde hace varias ediciones tratamos de hacerlo mas
internacional, con disertantes que nos traen nuevas
experiencias y con participantes del exterior. Hoy
tenemos aca representantes de varios paises de
América Latina. Los temas son variados, se seleccionan
a partir de la demanda de los actores que trabajan en
las industrias lacteas. Para preparar el temario empe-
zamos con un afo de anticipacién. Para nosotros es
muy grato ver —a pesar de la crisis de la lecheria en
todo el mundo- la sala a pleno, con casi cien asisten-
tes, y un muy buen apoyo de empresas que no dudan
en acompafarnos. Eso habla de la importancia y el
nivel que han tenido los congresos anteriores.

También tenemos el apoyo del Estado Uruguayo, que a
través de sus Ministerios de Industria, de Turismo y de
Educacion lo declaran de interés. Tenemos la presencia
de INALE, del Ministerio de Ganaderia, de la
Intendencia de Colonia y de la FAOQ.

éQué temas se tratan?

Siempre presentamos una charla central sobre la
situacion y las tendencias del panorama lacteo inter-
nacional, que este afio atrajo una atencion particular,
porque todos queremos saber si la coyuntura actual se
va a prolongar o no por mucho tiempo. Pero también hay
temas bien técnicos, como quimicas de sabores, tenden-
cias en quesos muzzarella, uso de transglutaminasas,
etc., mas especificos de productos lacteos particulares. Y
hay temas ambientales como tratamiento de residuos
agroindustriales, que es un problema cada vez mas
importante a medida que las plantas van creciendo.

éCuantos socios tiene AUTEL?

Tenemos alrededor de 250 asociados, la mayor parte
trabaja en Uruguay, pero también tenemos colegas
que van al extranjero y que siguen siendo parte de
nuestra asociacion. Podriamos decir que el 99% de los
socios es egresado de la Escuela Superior de Lecheria
de Colonia Suiza. Tanto en la industria como en pro-
duccion primaria, los egresados nos desempefiamos en
todas las empresas uruguayas, desde las grandes
empresas lacteas a las pymes artesanales. Ademas de
los congresos, AUTEL organiza cursos especificos y
capacitaciones. Las empresas lacteas cada vez mas
recurren a nosotros en busca de capacitaciones espe-
cificas para su personal. Por ejemplo, hace un afio
organizamos un taller de evaluacién sensorial con la
colaboracion del INTI de la Argentina, también traba-
jamos en buenas practicas de manufactura, elabora-
cion, etc.
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Los diez anos de Portal Lechero

Un medio que crece de la mano de las nuevas formas de comunicacion

Cecilia Agradi y Roberto Betancourt
Portal Lechero

£Como nacio Portal Lechero?

Portal Lechero nacio en 2005 a raiz de la necesidad de un
medio donde se traten noticias exclusivamente del sector
lacteo. Nos propusimos hacer un portal de noticias que se
actualizara a diario y que conjugara tanto la produccién
primaria como la industrializacion, con temas de actuali-
zacion técnica y capacitacion. Fuimos creciendo, primero
para Uruguay y luego en el exterior. Enseguida nos dimos
cuenta que teniamos un gran publico en diferentes pai-
ses, en especial de América Latina. Hoy nuestros lectores
estan en México, Colombia, Argentina, Uruguay, Peru,
Ecuador, Chile, Paraguay, EE.UU., Israel y Espafia, mas o
menos en ese orden. El crecimiento trajo la incorporacion
de otras actividades, como la organizacion de capacita-
ciones técnicas, tanto a distancia como presenciales,
organizacion de giras técnicas y servicio de asesoria.
También organizacion de eventos, congresos, seminarios
y jornadas, todos relacionados con el sector lacteo. Hace
tres afios nos renovamos, actualizamos nuestro logo y
cambiamos la plataforma de internet, incorporando todo
lo relacionado con redes sociales. Y hay nuevos proyectos
por delante relacionados con la tecnologia y con la posi-
bilidad de compartir en red toda la informacién.

Ademas de la via digital,

étienen otras herramientas de difusion?
Desde el afio 2011 editamos en papel el Anuario de la
Lecheria Uruguaya. Lo hacemos en el mes de diciembre e
incluye un resumen de las principales noticias del queha-
cer lacteo nacional e internacional, informacion técnica e
informacion de productos novedosos surgidos en el ultimo
afio. En esta ocasion hicimos una edicion especial para
celebrar los diez afios de Portal Lechero, que se lanza en
este 6° Congreso de Autel.

Hace diez afios en Colonia Suiza nacia un por-
tal de internet, www.portalechero.com, con
una idea que parecia muy simple: brindar
informacion sobre el sector lacteo y actualizar-
se dia a dia. Hoy es un espacio de comunica-
cion y actualizacion para todos aquellos rela-
cionados con la cadena lactea en América
Latina, recibe mas de 30.000 visitas mensuales
y tiene mas de 11.000 suscriptores. Dialogamos
con Cecilia Agradi y Roberto Betancourt, quie-

nes “juntos a la par" hicieron realidad este

suefio que sigue creciendo.

éComo es el feed back con los

usuarios del portal?

Siempre tuvimos mucha retroalimentacion a través
de mail y consultas que nos llegan dia a dia. Esto se
ha visto incrementado por la posibilidad que tienen
ahora los usuarios de hacer comentarios en la misma
nota o de comunicarse por Twitter, Facebook o
WhatsApp. Hoy hasta se puede conocer la cara del
usuario, deja de ser un anénimo.

Han tenido el apoyo del

sector industrial...

Nos han ido acompafiando en este camino muchas
empresas que han sido para nosotros un soporte
fundamental. Y también hemos tenido el apoyo de la
Escuela de Superior de Lecheria y de la Asociacion
Uruguay de Técnicos en Lecheria, que siempre confi-
an en nosotros, y de instituciones nacionales -como
el Instituto de la Leche- e internacionales, como las
asociaciones de pymes lacteas de la Argentina,
Brasil, Uruguay y otros paises latinoamericanos.
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éQué profesionales colaboran

con las acciones de capacitacion?

Tenemos un grupo de técnicos lecheros, generalmente
egresados de la Escuela Superior de Lecheria, y profesio-
nales de otras ramas (veterinarios, ingenieros agrono-
mos, especialistas en relaciones internacionales, comer-
cio exterior, etc.) que forman un buen equipo. De acuer-
do a la tematica del curso, se eligen los que haran de
tutores o asesores. Tenemos un drea de capacitacion a
distancia via web, y también cursos intensivos presen-
ciales, debido a que vienen muchos interesados del
exterior, que duran de cuatro a siete dias y donde nos
enfocamos mucho en la parte practica, sobre todo en el
caso de elaboracion de productos lacteos. También
hacemos asesorias técnicas en planta.

£Queé caracteristicas tienen las giras técnicas?
Organizamos dos tipos de giras: receptivas, donde los
interesados se inscriben y realizan la gira orientada a
la produccion primaria o a la produccion industrial en
empresas uruguayas, y giras en el exterior, donde par-
ticipantes uruguayos, argentinos y de otros paises
visitan empresas y que en general se organizan alre-

dedor de un evento importante. Organizamos giras en
Francia, Israel y paises latinoamericanos. En este caso
interactuamos mucho a traves de la Red GTI (Giras
Técnicas Internacionales), asi podemos ofrecer las
mejores giras y no sélo en el ambito de la lecheria,
sino también en ganaderia de carne, agricultura,
maquinaria agricola, etc.

éQué objetivos tienen por delante?

Sequir acompafiando el avance tecnoldgico, incorpo-
rando nuevos medios de interaccion con nuestro
publico, sean anunciantes o lectores. También tene-
mos la organizacion de importantes eventos, como el
Tercer Encuentro Latinoamericano de PyMES Lacteas
que se va a realizar en abril de 2016 en Bento
Goncalves, Rio Grande do Sul, Brasil. Y seqguiremos
con las giras técnicas y las capacitaciones, que son
muy buscadas por las empresas de paises latinoame-
ricanos. Y sobre todo, sequir en este ejercicio de escu-
charnos entre todos los actores de la cadena lactea,
-juntos a la par, como decia Pappo- para enfrentar
nuevos desafios.

Ingenieria y equipos para la industria

Tanques silo para leche y suero

DIVISION LACTEA

en permanente incorporacion de tecnologia e innovacion para el sector

Pasteurizadores e intercambiadores de calor a placas o tubulares
Tanques de proceso para yogurt, suero, crema, fermento y helados
Equipamientos para elaboracion de quesos: tinas doble "0",

sistemas de desuerado, moldeo y prensado.

Mecanizacion de queserias de mediana y gran capacidad.
Lineas continuas para enfriado y secado de quesos.

Tuneles para aplicacion de solucién antimoho

Saladeros y sistemas para tratamiento de salmuera.
Elaboraciéon de dulce de leche en pailas o sistema continuo por

evaporacion.
Tuneles para lavado de moldes y/o bandejas.
Plantas de limpieza CIP

Equipos para concentracion y secado de leche y suero.
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